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YONETICi OZETi

Bu rapor, Aksaray Universitesi Turizm Fakdltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimiiniin ilk 6grencilerini
kabul ettigi 2025-2026 akademik yilinda verilen derslerin basari istatistiklerini ders, yariyil ve sube bazinda
incelemekte; 2026-2027 akademik yilina yonelik somut bir iyilestirme vizyonu ortaya koymaktadir. Analiz,
gliz ve bahar yariyillarinda acilan 8 farkh ders, 12 ders-sube kaydi ve toplam 171 6grenci-ders kaydi temel
alinarak hazirlanmistir.

171 %89,5 78,51 %60,8

Toplam Ogrenci-Ders Kaydi 2025-2026 Basari Orani Agirhkl Ortalama Not Kadin Ogrenci Orani

One Cikan Bulgular

e Bolim, ilk akademik yilini %89,5 genel basari orani ve 78,51 agirlikli ders basari ortalamasi ile
tamamlamistir. Ders ortalamalari 73,57 ile 86,67 arasinda yer almis, hicbir ders “kritik” (0-50 puan)
bantta kapanmamistir.

e Bahar yariyilinda tim temel gostergeler iyilesmistir: Basari orani %88,5 - %90,5, agirlikli not 77,21 -

79,87 olmus; devamsizliktan kalma orani ise %9,2 diizeyinden %4,8 diizeyine gerilemistir.

¢ Y1l boyunca kaydedilen 18 basarisiz sonucun 12'si devamsizlik kaynakhdir; derse devam ettigi halde
basarisiz olan kayit sayisi yalnizca 6'dir (%3,5). Derslere devam eden 6grencilerin basari orani %96,2'dir.

¢ Hijyen ve Sanitasyon (86,67; %95,2 basari), Temel Bilgi Teknolojileri (81,57) ve Gida Kimyasi (81,38)
bolimin en basarili dersleri olmustur.
e Buna karsilik Yiyecek icecek isletmeciligi ve Yonetimi (73,57; %14,3 basarisizlik) ile Beslenme ilkeleri

ve Menii Planlama (74,50; %13,6 basarisizlik) dersleri iyilestirme 6nceligindedir.

e Temel Mutfak Teknikleri dersinde sube ortalamalari 41,00 ile 94,40 arasinda degismektedir (53,40
puanlik fark). Bu durum, cok subeli uygulama derslerinde ortak degerlendirme olcitlerine ihtiyag
oldugunu gostermektedir.

e Ogrenci profili yaklasik %61 kadin, %39 erkek dgrenciden olusmakta ve iki yariyilda da istikrarl bir
gortnim sergilemektedir.
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1. GiRiS, AMAC VE YONTEM

1.1. Amac ve Kapsam

Bu raporun temel amaci, Bolimin ilk egitim-6gretim yili olan 2025-2026'da okutulan derslerin basari
performansini nesnel verilere dayali olarak ortaya koymaktir. Rapor; ders ve yariyil bazinda giicli ve zayif
alanlari belirlemeyi, cok subeli uygulama derslerindeki tutarhligi incelemeyi ve 2026-2027 akademik yilina
yonelik uygulanabilir bir iyilestirme vizyonu sunmayi hedeflemektedir.

Rapor, Bolimin kalite glivence sireclerine, mifredat gelistirme calismalarina ve akademik danismanhk
faaliyetlerine veri temelli bir girdi saglamayi amaclamaktadir. Ayni zamanda sonraki yillar icin bir baslangi¢
(referans) noktasi islevi gbrecektir.

1.2. Veri Kaynag

Analizde, Bolim tarafindan saglanan Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ders Basari Istatistikleri (2025-2026 Giiz
ve Bahar Yaniyillari) belgesi kullanilmistir. Belge; sube, ders kodu, ders adi, toplam 6grenci sayisi, kadin/erkek
6grenci sayisl, basarili/basarisiz/devamsiz 6grenci sayilari ile dersin basari ortalamasini icermektedir.

Veri setinde glz yariyilinda 4, bahar yariyilinda 4 olmak Gzere 8 farkh ders yer almaktadir. Temel Mutfak
Teknikleri (GMS 108) dersi 5 sube halinde acilmistir; bu nedenle toplam kayit sayisi 12 ders-sube ve 171
ogrenci-ders kaydidir. Sinif mevcudu 21-22 6grencidir.

1.3. Hesaplama Yontemi ve Onemli Notlar

Ham veri Uzerinde yapilan dogrulamada asagidaki iliskiler 12 kaydin tamaminda hatasiz bicimde
saglanmigstir:

Ogrenci Sayisi = Basarili Ogrenci Sayisi + Basarisiz Ogrenci Sayisi
Kadin Ogrenci Sayisi + Erkek Ogrenci Sayisi = Ogrenci Sayisi

Devamsiz Ogrenci Sayisi < Basarisiz Ogrenci Sayisi

Buna gore “Devamsiz Ogrenci Sayisi” ayri bir kategori degil, “Basarisiz Ogrenci Sayisi” kategorisinin bir alt
kirilimidir. Raporda kullanilan oranlar asagidaki formdllerle hesaplanmistir:

Basari Orani (%) = Basarili / Ogrenci Sayisi x 100

Basarisizlik Orani (%) = Basarisiz/ Ogrenci Sayisi x 100 (devamsizliktan kalanlar dahil)

Devamsizliktan Kalma Orani (%) = Devamsiz / Ogrenci Sayisi x 100

Akademik Basarisizlik = Basarisiz - Devamsiz (derse devam ettigi halde dersi gecemeyen 6grenci)

Yilhk ve yariyillik genel oranlar, tiim derslerin 6grenci sayisina gére agirliklandiriimis toplamlari tGzerinden
(“agirliklr ortalama”) hesaplanmistir. Karsilastirma amaciyla derslerin basit aritmetik ortalamasi da (her ders
esit agirlikta) ayrica raporlanmistir. GMS 108 dersinin ders diizeyindeki ortalamasi (77,86), bes subenin
o6grenci sayisina gore agirhkli ortalamasidir.
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1.4. Sinirlamalar

Raporun dogru yorumlanabilmesi icin asagidaki metodolojik sinirlamalarin g6z éniinde bulundurulmasi
onemlidir:

Tek Yillik Veri: Bolum, 2025-2026'da ilk 6grencilerini almistir. Bu nedenle yillar arasi egilim (trend)
analizi yapilamamakta; karsilastirma, giiz ve bahar yariyillari ile sinirli kalmaktadir.

Kiiciik Orneklem: Sinif mevcudu 21-22 égrencidir. Tek bir 6grencinin sonucu ders basari oranini yaklasik
4,5-5 puan etkilemektedir; GMS 108'in 2 kisilik 1. subesinde bu etki 50 puana ulasmaktadir. Bulgular bu
cercevede yorumlanmalidir.

Cinsiyete Gore Basari Kirtllmi Bulunmamaktadir: Veri, basari durumunu cinsiyete goére
ayristirmamaktadir; bu nedenle bireysel diizeyde cinsiyet-basari karsilastirmasi yapilamamaktadir.

Ogretim Elemani Degerlendirmesi Kapsam Disidir: Rapor, ders bazindaki sonuclari ele almakta olup
O0gretim elemanlarinin bireysel performans degerlendirmesini amaclamamaktadir; sonuglar sinif
mevcudu, dersin tiirti ve 6grenci profili gibi pek cok etkenden etkilenebilir.

Sarth Basari ve Sinav Kirihmi Bulunmamaktadir: Veri setinde sarth basarili kategorisi ile vize/final
ayrimi yer almamaktadir.
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2.2025-2026 GENEL GORUNUM

2.1. Genel Ozet Tablosu

Gosterge Gliz Yariyih Bahar Yariyili 2025-2026 Toplam
Ders sayisi 4 4 (8 ders-sube) 8 (12 ders-sube)
Toplam 6grenci-ders kaydi 87 84 171
Kadin 6grenci sayisi (orani) 52 (%59,8) 52 (%61,9) 104 (%60,8)
Erkek 6grenci sayisi (orani) 35 (%40,2) 32 (%38,1) 67 (%39,2)
Basarili 6grenci sayisi 77 76 153
Basarisiz 6grenci sayisi* 10 8 18
(bunun icinde: devamsiz) 8 4 12
(bunun icinde: akademik basarisizlik) 2 4 6
Genel basariorani %88,5 %90,5 %89,5
Genel basarisizlik orani %11,5 %9,5 %10,5
Devamsizliktan kalma orani %9,2 %4,8 %7,0
Agirlikli ortalama basari notu 77,21 79,87 78,51
Basit ortalama basari notu (ders esit agirlikh) 77,25 79,87 78,56
Medyan ders basari notu 76,48 79,62 77,36
Enyiksek / en diistik ders ortalamasi 81,57/74,50 86,67 /73,57 86,67 /73,57

* Basarisiz 6grenci sayisi, devamsizlik nedeniyle basarisiz sayilanlari da icermektedir (bkz. Béliim 1.3). Ders diizeyindeki gostergelerde GMS
108, bes subenin agirlikli ortalamasi (77,86) ile tek ders olarak alinmistir.

2.2. Yariyillar Arasi Karsilastirma

Basari, Basarisizlik ve Devamsizlik Orani Agirhikli Ortalama Basari Notu (100 {izerinden)
%100 85,0
%88,5 %905
%80 82,5
79,87
80,0
9
/060 77£1 ______________
77,5 Yillikort. 78,51
%40
750
%20
%11,5 %9,5 %9,2 72,5
| —
%0 _— 70,0
Basariorani Basarisizlik orani  Devamsizliktan kalma Gz Yariyili Bahar Yariyil
Guz I Bahar

Sekil 1. Yariyillara gére basari, basarisizlik ve devamsizliktan kalma orani ile agirlikli ortalama basari notu.

Sayfa6/17



Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béllimii — Ders Basari Analiz Raporu

2.3. Degerlendirme

Bolimun ilk yil performansi gliclii ve dengeli bir tablo ortaya koymaktadir. Her 10 6grenci-ders kaydindan
yaklasik 9'u basariyla sonuclanmis, hicbir dersin ortalamasi 70 puanin altina diismemistir. Dersler arasi
standart sapmanin 4,37 puan gibi dlsuk bir diizeyde kalmasi, basarinin derslere dengeli bicimde dagildigini
gostermektedir.

Bahar yariyilinda tiim temel gostergeler iyilesmistir: Basari orani +2,0 puan, agirlikli not +2,66 puan artmis;
devamsizliktan kalma orani ise yari yariya azalmistir (%9,2 - %4,8). Bu tablo, 6grencilerin Universite
yasamina ve bolimiin akademik beklentilerine uyum sagladigina isaret etmektedir.

Bununla birlikte bahar yariyilinda akademik basarisizlik (derse devam ettigi halde dersi gecemeyen 6grenci)
2'den 4’e cikmistir. Bu artisin 2'si Yiyecek icecek isletmeciligi ve Yonetimi dersinden kaynaklanmaktadir.
Sayilar kicuk olmakla birlikte bu durum, mesleki-yonetsel icerikli derslerin zorluk diizeyinin izlenmesi
gerektigine isaret etmektedir.

Glz yariyilinin dort dersinin tamaminda 2'ser 6grenci devamsizliktan kalmistir. Bu dizenli oriintd,
devamsizligin dersle ilgili olmadigini; biylk olasilikla ayni 2 6grencinin kayit yaptirip derslere hi¢ ya da
yeterince devam etmemesinden kaynaklandigini distndirmektedir. Ders diizeyindeki veri bu varsayimi
kesin olarak dogrulamaya yetmemekte olup durum, Ogrenci Bilgi Sistemi tizerinden teyit edilmelidir.
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3.DERS BAZINDA BASARI ANALIZi

Sekiz dersin tamami 70 puanin lzerinde kapanmistir. En yiksek ortalama Hijyen ve Sanitasyon (86,67), en
diisiik ortalama ise Yiyecek icecek isletmeciligi ve Yoénetimi (73,57) dersindedir; iki ders arasindaki fark
13,10 puandir.

3.1. Ders Basari Siralamasi

Bolum ort. 78,51 Basari Orani
1

Hijyen ve Sanitasyon (Bahar) 86,67 %95,2

Temel Bilgi Teknolojileri (Gliz) 81,57 %90,5

Gida Kimyasi (Bahar) 81,38 %90,5

Temel Mutfak Teknikleri (Bahar) 577,86 %90,5

Agirlama Endustrisi ve Gastronomiye Giris (Guiz) 576,86 %86,4

1
Yiyecek icecek Tarihi ve Kiiltiirti (Giiz) _ 76,09 %90,9
1

. 1
Beslenme llkeleri ve Menti Planlama (Giiz) 7:1,50 %86,4
) . 1
Yiyecek Igecek Isletmeciligi ve Yonetimi (Bahar) 73,57 %85,7
(0] 25 50 75 100
Ders basari ortalamasi (100 tizerinden) . lyilestirme &nceligindeki dersler

Sekil 2. Derslerin basari ortalamasina gére siralamasi ve basari oranlari (GMS 108 icin bes subenin agirlikli ortalamasi).

Basari Basarisizhik Not

Ders Adi Yariyil  Ogrenci Orant Orant Ort.
GMS 104 Hijyen ve Sanitasyon Bahar 21 %95,2 %4,8 86,67
BiL 181 Temel Bilgi Teknolojileri Gz 21 %90,5 %9,5 81,57
GMS 102 Gida Kimyasi Bahar 21 %90,5 %9,5 81,38
GMS 108  Temel Mutfak Teknikleri Bahar 21 %90,5 %9,5 77,86
GMS 101 = Agirlama Endistrisi ve Gastronomiye Giris Guz 22 %86,4 %13,6 76,86
GMS 103 Yiyecek icecek Tarihi ve Kiiltiirii Glz 22 %90,9 %9,1 76,09
GMS 105  Beslenme ilkeleri ve Menii Planlama Gz 22 %86,4 %13,6 74,50
GMS 106 Yiyecek icecek isletmeciligi ve Yénetimi Bahar 21 %85,7 %14,3 73,57

3.2. Giiclii Yonler ve Gelisime Acik Alanlar

Gliclu yonler: Hijyen ve Sanitasyon, Temel Bilgi Teknolojileri ve Gida Kimyasi dersleri 81 puanin lizerinde
ortalamaya ve %90'in lizerinde basari oranina ulasmistir. Hijyen ve Sanitasyon dersinin bolimiin en basarili
dersi olmasi, mutfak uygulamalarinin temelini olusturan gida glivenligi bilincinin ilk yilda saglam bicimde
kazandirildigini géstermektedir.

Gelisime acik alanlar: Ortalamasi b&liim ortalamasinin belirgin bicimde altinda kalan Beslenme ilkeleri ve
Menii Planlama ile Yiyecek icecek isletmeciligi ve Yonetimi dersleri, ayni zamanda en yiiksek basarisizlik
oranlarina (%13,6 ve %14,3) sahiptir. Bu iki ders, Bolim 7’de 6nceliklendirilmistir.
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4. TEMEL MUTFAK TEKNIKLERI: SUBE BAZINDA ANALIZ

GMS 108 dersi, ders dlizeyinde basarilidir (%90,5 basari, 77,86 ortalama); ancak bes subenin ortalamalari
41,00 ile 94,40 arasinda dagiimaktadir.

Dersort. 77,86 Devamsiz éérenci

1

1. sube (2 6grenci) 41,00

66,25

2.sube (4 6grenci)

3. sube (5 6grenci) 85,20 0

4. sube (5 6grenci) 78,00 0

0 25 50 75 100
M Devamsiz 6grencisi bulunan subeler Il Devamsiz 6grencisi bulunmayan subeler

Sekil 3. Temel Mutfak Teknikleri (GMS 108) dersinin sube ortalamalari ve devamsiz 6grenci sayilari.

Ogrenci Kadin / Erkek Basaril Basarisiz Devamsiz Basari Orani Not Ort.
1. sube 2 1/1 1 1 1 %50,0 41,00
2.sube 4 2/2 3 1 1 %75,0 66,25
3.sube 5 3/2 5 0 0 %100,0 85,20
4.sube 5 2/3 5 0] 0] %100,0 78,00
5.sube 5 5/0 5 0] 0] %100,0 94,40
Ders geneli 21 13/8 19 2 2 %90,5 77,86

En distk ortalamaya sahip iki sube (1. ve 2. sube), ayni zamanda devamsiz 6grencisi bulunan ve en az
o0grenciye sahip subelerdir. 2 kisilik 1. subede tek bir devamsiz 6grenci, sube ortalamasini tek basina belirgin
bicimde dustrmektedir. Devamsizli§i bulunmayan 3., 4. ve 5. subeler arasinda da 16,40 puanlk bir fark
bulunmasi (78,00-94,40), subeler arasinda degerlendirme 6lcttlerinin ortaklastiriimasi gerektigine isaret
etmektedir.

Oneri

Cok subeli uygulama derslerinde ortak degerlendirme 6lgltt (rubrik), ortak uygulama sinavi menlsl ve
subeler arasi ¢capraz degerlendirme uygulanmali; sube dagilimi, her subede en az 4 6grenci olacak sekilde
dengelenmelidir.
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5.BASARISIZLIK VE DEVAMSIZLIK ANALIZi

Yil boyunca kaydedilen 18 basarisiz sonucun 12’si (%66,7) devamsizliktan, yalnizca 6’si (%33,3) akademik
yetersizlikten kaynaklanmaktadir. Baska bir ifadeyle, derslere diizenli devam eden 6grencilerin basari orani
%96,2'dir (153/159).

Basarisiz sonuglarin kaynagi (toplam 18 kayit)

Devamsizlik: 12 kayit (%66,7) Akademik: 6 kayit (%33,3)

Akademik basarisizlik: derse devam ettigi halde dersi gecemeyen 6grenci (Basarisiz - Devamsiz).

Sekil 4. 2025-2026 akademik yilinda basarisiz sonuclarin devamsizlik ve akademik basarisizlik olarak dagilimi.

Akademik  Basarisizlik

Yariyil Basarisiz Devamsiz Basarisizlik Orant
Yiyecek icecek isletmeciligi ve Yénetimi (GMS 106) Bahar 3 1 2 %14,3
?gllr)lama Endustrisi ve Gastronomiye Giris (GMS Giiz 3 9 1 %13.6
Beslenme ilkeleri ve Meni Planlama (GMS 105) Gliz 3 2 1 %13,6
Gida Kimyasi (GMS 102) Bahar 2 1 1 %9,5
Temel Bilgi Teknolojileri (BiL 181) Glz 2 2 0 %9,5
Temel Mutfak Teknikleri (GMS 108) Bahar 2 2 0 %9,5
Yiyecek icecek Tarihi ve Kiiltiirti (GMS 103) Glz 2 2 0 %9,1
Hijyen ve Sanitasyon (GMS 104) Bahar 1 0 1 %4,8

Bu tablo, iki farkh sorun alaninin bulundugunu géstermektedir:

e Devamsizlik sorunu 6grenci kaynakhdir: Guz yariyilinin dért dersinde de ayni sayida (2) devamsiz
o6grenci bulunmasi, sorunun belirli derslere degil, belirli 6grencilere bagh oldugunu disiindiirmektedir.
Bahar yariyilinda devamsiz 6grenci sayisi toplam 4’e inmistir. C6ztim, ders tasarimindan cok erken uyari
ve akademik danismanlik mekanizmalarindadir.

e Akademik basarisizlik ders kaynakhdir: 6 akademik basarisizigin 2’si GMS 106 dersinde
yogunlasmaktadir. Bu ders, yonetim ve maliyet kavramlarinin ilk kez ele alindidi, birinci sinif 6grencisi
icin soyut icerikli bir derstir.

Temel Mutfak Teknikleri dersindeki 2 devamsiz 6grenciden biri 2 kisilik 1. subede, digeri 4 kisilik 2.
subededir. Bu iki subenin distik ortalamasinin baslica nedeni s6z konusu devamsizliklardir (bkz. Bolim 4).
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6. CINSIYET DAGILIMI ANALiZi

Bolimin ilk 6grenci grubu 13 kadin ve 8-9 erkek 6grenciden olusmaktadir; kadin 6grenci orani giiz
yariyllinda %59,8, bahar yariyilinda %61,9'dur. Bu dagihim, Fakiltedeki Turizm Rehberligi Bolimindn

yaklasik %60 diizeyindeki kadin 6grenci oraniyla benzerlik gbstermektedir.

Gosterge Giliz Yanyih Bahar Yariyih 2025-2026 Toplam
Kadin 6grenci-ders kaydi 52 52 104

Erkek 6grenci-ders kaydi 35 32 67

Kadin 6grenci orani %59,8 %61,9 %60,8

Bu veriyle cinsiyete gore ders diizeyinde bir iliski aramak anlaml degildir. Tim sinif derslerinde kadin
ogrenci sayisi sabittir (21 veya 22 6grenciden 13'0); yalnizca GMS 108 subelerinde cinsiyet dagilimi
farklilasmaktadir. Subelerin 2-5 kisilik olmasi nedeniyle bu farklilasmadan bir sonug¢ cikariimamalidir.
Saglikli bir cinsiyet-basari analizi icin basari durumunun 6grenci bazinda ve cinsiyete gore kayit altina
alinmasi gerekmektedir (bkz. B6lim 8.3).
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7.1YILESTIRME GEREKEN ALANLAR: KOK NEDEN
DEGERLENDIRMESi

Tek yillik veride higbir ders kritik dlizeyde degildir. Asagidaki dnceliklendirme; ders ortalamasi, basarisizlik
tlrt ve subeler arasi tutarlilik birlikte degerlendirilerek yapilmis olup énleyici niteliktedir.

7.1. Oncelik Tablosu

Ders / Alan Temel Gozlem Oncelik
1 Temel Mutfak Teknikleri (GMS 108) Sube ortalamalari 41,00-94,40 arasinda; 53,40
puanhk fark
Yiyecek icecek isletmeciligi ve Yénetimi En dustk ortalama (73,57), en yiksek basarisizlik -
2 (GMS 106) orani (%14,3), 2 akademik basarisizlik
3 Beslenme ilkeleri ve Menii Planlama Guz yariyihnin en diistik ortalamasi (74,50), %13,6 m
(GMS 105) basarisizlik
. . Her derste 2 devamsiz 6grenci; biyik olasilikla ayni
4 Guz yariyil devamsizhi@i (tim dersler) el m
5 Agirlama EndUstrisi ve Gastronomiye %13,6 bagarsizlik, 76,86 ortalama m

Giris (GMS 101)

7.2. Tematik Degerlendirme

a) Cok Subeli Uygulama Dersi: Temel Mutfak Teknikleri

Bolimun kimligini olusturan uygulamali mutfak derslerinin ilki olan GMS 108, mutfak kapasitesi nedeniyle
2-5 kisilik bes subede yurattulmustar. Ders genelinde basari iyidir (%90,5; 77,86); ancak sube ortalamalari
arasindaki 53,40 puanhk farkin bir kismi devamsizliktan, bir kismi ise subeler arasi degerlendirme
farklihgindan kaynaklaniyor olabilir. Devamsizligi bulunmayan (¢ sube arasinda bile 16,40 puanhk fark
bulunmaktadir. Bu nedenle ortak uygulama sinavi él¢iitleri ve subeler arasi ortak degerlendirme énceliklidir.

b) Yénetim ve isletme icerikli Dersler

GMS 106 ve GMS 101, sektor ve isletme bilgisinin 6gretildigi derslerdir. Mutfak uygulamasina yonelik bir
motivasyonla boltime gelen 6grencinin bu soyut icerige ilgisi gbrece disiik olabilir. Gergek isletme vakalari,
maliyet hesaplama uygulamalari ve sektor ziyaretleri, bu derslerin uygulamayla bagini gliclendirecektir.

c) Bilimsel Temelli Dersler

Beslenme ilkeleri ve Menii Planlama dersi giiz yariyihnin en diisiik ortalamasina sahip olmakla birlikte, bahar
yariyltlindaki Gida Kimyasi dersinin 81,38 ortalamayla yiiksek basari géstermesi olumludur. Beslenme ve
gida bilimi icerikli derslerin 2026-2027'de agilacak ileri diizey derslere temel olusturdugu dikkate alinarak
bu alandaki kavramsal eksikliklerin erken giderilmesi 5nem tasimaktadir.
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d) Devamsizlik Kaynakli Kayiplar

Basarisiz sonuglarin Ugte ikisinin devamsizliktan kaynaklanmasi, bolimiin basari oranini ylikseltmenin en
kisa yolunun devam takibi oldugunu gostermektedir. Gliz yariyilinda her derste gorilen 2 devamsiz
O6grencinin bahar yariyilinda daha az sayida derse yansimasi olumlu bir gelismedir; ancak bu 6grencilerin
durumunun bireysel olarak ele alinmasi gerekmektedir.

Oneri

Giiz yariyilinda tiim derslerden devamsizliktan kalan égrencilerin kimligi Ogrenci Bilgi Sistemi (izerinden teyit
edilmeli; bu 6grencilerle akademik danisman araciligiyla bireysel gériisme yapilarak kayit dondurma, yatay
gecis veya ders tekrari secenekleri degerlendirilmelidir.
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8.2026-2027 AKADEMIK YILI ViZYONU VE ONERILER

2026-2027, Béluimiin ilk kez iki sinifla (1. ve 2. sinif) egitim verecegi akademik yildir. Oneriler; ilk yilin yiiksek
basari diizeyini korumayi, uygulama derslerinde degerlendirme tutarlihigini saglamayi ve blylyen 6grenci

saylisina uygun bir izleme altyapisi kurmayi esas almaktadir.

8.1. Stratejik Oncelikler

1. Uygulama Derslerinde Ortak Degerlendirme Standardi: Temel Mutfak Teknikleri ve 2. sinifta acilacak
tiim cok subeli mutfak uygulama dersleri icin ortak rubrik, ortak uygulama sinavi menisi ve subeler
arasl capraz degerlendirme uygulanmalidir.

2.Devamsizlikta Erken Uyari: ilk 3-4 haftada devamsizlik sinirina yaklasan égrenciler akademik
danismana bildirilmeli; 2025-2026 gliz yariyilinda tim derslerden devamsizliktan kalan égrencilerle
bireysel gértisme yapilmalidir.

3.isletme ve Yénetim Derslerini Mutfakla Bulusturmak: GMS 106 ve GMS 101 derslerinde recete
maliyetlendirme, men( fiyatlandirma ve gercek isletme vakalari gibi gastronomiye 6zgli uygulamalara
agirhk verilmelidir.

4.2. Sinif Derslerinin ilk Yil Takibi: 2026-2027de ilk kez acilacak tiim dersler icin yariyil ortasinda ara
degerlendirme yapilmali, sonuglar bu raporun bulgulariyla karsilastiriimaldir.
5.1yi Uygulamalarin Paylasilmasi: Hijyen ve Sanitasyon (86,67; %95,2 basari) ile Gida Kimyasi (81,38)

derslerinde uygulanan o6gretim ve O6lgcme-de§erlendirme yaklasimlari, bolim ici bir toplantida
paylasiimahdir.

8.2. Ders Bazinda Somut Eylem Plani

Ders Temel Sorun Onerilen Eylem

Ortak rubrik ve ortak uygulama sinavi; sube
dagiliminin dengelenmesi (en az 4 6grenci); sube
sorumlulari arasinda dénem basi koordinasyon
toplantisi

Sube ortalamalari arasinda 53,40
puanlik fark; kticiik subelerde
devamsizligin etkisi blyik

Temel Mutfak Teknikleri
(GMS 108)

Vaka temelli anlatim; maliyet ve stok kontrolii

Yiyecek Icecek Isletmeciligi En dusik ortalama (73,57); 2 e e e

ve Yonetimi (GMS 106) akademik basarisizlik M L
stirekli geri bildirim

Beslenme ilkeleri ve Meni Guz yariyihnin en disik Mend planlama prOJeIerler.u.yguIamall 6grenme;

ortalamasi (74,50); %13,6 temel beslenme kavramlariicin ek calisma
Planlama (GMS 105) .

basarisizlik materyali
Agirlama Endustrisi ve P . . . .
Cesa i e DY\ et Sektor ziyareti ve konuk sef/isletmeci konusmalari;

101) ilk haftalarda devam takibi

Oryantasyon programinin gliclendirilmesi;
Her derste 2 devamsiz 6grenci akademik danismanin ilk 4 haftada devam takibi
yapmasi

Guzyariyili 1. sinif dersleri
(genel)
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8.3. Kurumsal ve Olcitim Altyapisina Yonelik Oneriler

o Ogrenci Bazinda Veri: Devamsizhigin ayni égrencilerde yogunlasip yogunlasmadigini ve cinsiyete gore
basariyr gérebilmek icin Ogrenci Bilgi Sistemi’nden anonimlestirilmis, 6grenci-ders diizeyinde veri
alinmalidir.

¢ Sube Bazinda Raporlama Standardi: Cok subeli derslerde sube sonuglari her yariyil sonunda yan yana
raporlanmali ve 20 puani asan farklar bolim kurulunda géristlmelidir.

e Ders Degerlendirme Anketlerinin Sistematik Kullanimi: Diisiik performansli derslerde dénem sonu

ogrenci geri bildirimleri sistematik bicimde toplanmali ve bu raporla birlikte degerlendirilmelidir.

e Akran Mentorlugu: 2026-2027'de 2. sinifa gecen basarili 6grenciler, yeni 1. sinif 6grencilerine 6zellikle
mutfak uygulama derslerinde mentorluk yapabilir.

¢ Yillik Rapor Déngiisii: Bu rapor baslangic noktasi kabul edilerek her yil ayni ydontemle glincellenmeli;
Uclnci yildan itibaren yillar arasi egilim analizi yapilmahdir.

8.4. Olciilebilir Hedefler (2026-2027)

Asagidaki hedefler, mevcut géstergelerin makul bir uzantisi olarak ve alinacak tedbirlerin etkisini 6l¢gilebilir
kilmak amaciyla énerilmektedir:

Gosterge 2025-2026 Mevcut Durum 2026-2027 Hedefi
Genel basari orani %89,5 >%90,0
Agirhikli ortalama not 78,51 > 80,00
Devamsizliktan kalma orani %7,0 <%4,0

En distk ders ortalamasi 73,57 >75,00
Basarisizlik orani %13l asan ders sayisi 3ders Oders

Cok subeli derslerde subeler arasi en blyiik fark 53,40 puan <20,00 puan
“Kritik” bantta (0-50 puan) ders sayisi Oders 0 ders (korunmasi)

Hedefler, 2. sinif derslerinin eklenmesiyle degisecek ders bilesimi dikkate alinarak hem béliim geneli hem de yalnizca 1. sinif dersleri icin ayri ayri
izlenmelidir.
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9.SONUC

Aksaray Universitesi Turizm Fakdiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimd, ilk akademik yili olan 2025-
2026'y1 %89,5 basari orani ve 78,51 agirhikli not ortalamasiyla tamamlamistir. Hicbir ders kritik bantta yer
almamis, dersler arasi fark dustk kalmis ve bahar yariyilinda tim temel gostergeler giiz yariyilina gore
iyilesmistir.

Analiz, basarisizlifin buytk olclide (%66,7) devamsizliktan kaynaklandigini ve derse devam eden
égrencilerin %96,2'sinin  basarili oldujunu ortaya koymaktadir. lyilestirme alanlari ise sinirli ve
tanimlanabilir niteliktedir: Temel Mutfak Teknikleri dersinde subeler arasi degerlendirme tutarhihgi ile
Yiyecek icecek isletmeciligi ve Yonetimi ve Beslenme ilkeleri ve Menii Planlama derslerinin gérece diisiik

ortalamalari.

Cinsiyet dagilimi yaklasik %61 kadin, %39 erkek 6grenci seklinde istikrarhidir. Mevcut veriyle cinsiyet-basari

iliskisi kurulamamakta olup bunun icin 6grenci bazinda veriye ihtiya¢ duyulmaktadir.

Bolim 8’de sunulan o6neriler dogrultusunda; uygulama derslerinde ortak degerlendirme standardi,
devamsizlikta erken uyari sistemi ve 2. sinif derslerinin ilk yil takibi 2026-2027 akademik yilinin éncelikli
gindemini olusturmahdir. Bu rapor, Bolimiin ilk basari referansidir; 6nerilen hedeflerin gelecek yil
verileriyle karsilastirilmasi, stirekli iyilestirme dongiistiniin temelini olusturacaktir.
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EK 1: 2025-2026 TAM DERS LISTESi VE ISTATISTIKLERI

Kadin /

Ders Adi Sube Ogrenci Basarili Basarisiz Devamsiz
rke!

Gz BiL181  Temel Bilgi Teknolojileri 1 21 13/8 19 2 2 %90,5 81,57

Agirlama Endstrisi ve

Gliz GMS 101 X o 1 22 13/9 19 3 2 %86,4 76,86
Gastronomiye Girig
Giz  GMS 103 Em‘:ﬁfs Icecek Tarihive 1 22 13/9 20 2 2 %90,9 76,09
Giz  GMS105 EES;T;?: llkeleri ve Mend 1 22 13/9 19 3 2 %864 74,50
Bahar GMS 102 GidaKimyasi 1 21 13/8 19 2 1 %90,5 81,38
Bahar GMS 104 Hijyen ve Sanitasyon 1 21 13/8 20 1 0 %95,2 86,67
Bahar  GMs106 ' vecek lceceksletmeciligi 1 21 13/8 18 3 1 %857 73,57
ve Yonetimi
Bahar GMS 108 Temel Mutfak Teknikleri 1 2 1/1 1 1 1 %50,0 41,00
Bahar GMS 108 Temel Mutfak Teknikleri 2 4 2/2 3 1 1 %75,0 66,25
Bahar GMS 108 Temel Mutfak Teknikleri 3 5 3/2 5 0 0 %100,0 85,20
Bahar  GMS 108 Temel Mutfak Teknikleri 4 5 2/3 5 0 0 %100,0 78,00
Bahar GMS 108 Temel Mutfak Teknikleri 5 5 5/0 5 0 0 %100,0 94,40

Kaynak: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimii, 2025-2026 Giiz ve Bahar Yariyili Ders Basari Istatistikleri. Basari orani, rapor kapsaminda

hesaplanmistir.
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